
 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

 
Vorspeisen & Suppen 
 
Tomate & Burrata 
Marinierte Tomaten, Balsamico & pestomarinade  12,50 

 
Kleiner gemischter Salat 
gemischte Salate & Blattsalate mit Hausdressing   6,50 
 
Rinderbouillon  
mit Gemüseeinlage und Frittaten        5,90 

 
Salate & Brotzeiten 
 
Großer gemischter Salat 
Gemischte Salate & Blattsalat mit Hausdressing 
und Croutons        11,90 
 
Wahlweise mit:  
 
Backhendl mit Kürbiskernen & Kürbisöl    18,90 
 

Gebratenem Zanderfilet       17,90 
 

Ziegenfrischkäse, Feigen und Nüssen     17,90 
 
Bayrischer Wurstsalat  
Original von der Regensburger mit roten 
Zwieberln, Essiggurke & Brotkkorb     9,50 
 
Schweizer Wurstsalat 
mit Emmentaler,roten Zwieberln,  
Essiggurke & Brotkkorb      10,50 
 
3 Kugeln Obazda 

Mit Zwiebeln & Brot        9,50 
à 1 Kugel Obazda zum Probieren      3,90 
 
Wiener Würstl oder Depreziner 

Mit Kren, Senf und Brot     2 Stück   4,50 
         3 Stück   6,50 
         4 Stück   7,90 
 
 
 
 
 



 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

Hauptgerichte Fleisch 
 
Schnitzel “Wiener Art” vom Schwein 
Pommes, Preiselbeeren und Zitrone     16,50 

 
Cordon Bleu gefüllt mit Käse und Schinken 
Mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren & Zitrone   21,00 

 
Teufelstoast – wirtshausklassiker (a,C,j) 

gegrillte Schweinelendchen auf Toast    15,50 
mit unserer Teufelssoße, pikant 
wahlweise: Pommes oder Salatoder halb/halb  
 
Currywurst XL 
mit hausgemachter Sauce und Pommes    10,60 
 
Zwiebelrostbraten von der rinderlende 
Röstzwieberl, Bratkartoffeln     23,90 
 
Unser Wirtshausburger TS 
Schmorzwieberl, Cheddar & Speck, Pommes    16,50 

 
 

Hauptgerichte Fisch & Vegetarisch 
 
Gebratenes Zanderfilet 
Mischgemüse, Salzkartoffeln und Zitronenbutter  21,00 
 
Backfisch 
Mit Kartoffelgurken – Salat und Sce. Remoulade    15,50 
 
Hausgemachte Käsespätzle 
Bergkäsemischung & Röstzwieberl     12,90 
 
Rahmschwammerl 
Mit Semmelknödel und kleinem Salat    14,90 
 
 
Aus unserer Pasta - ecke: 
 
Tagliatelle „Aurora“ (Tomatensahne) 

• Vegetarisch mit Burrata     16,50 
• Mit gebr. Riesengranelen (3 Stk.)    22,00 
• Mit gebr. Hühnerbruststreifen    18,50 

 
 



 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

 
Nachspeisen 
 
Schokoküchlein mit flüssigem Kern 
Mangosauce und Joghurteis       8,90 
 
Heiße Liebe 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne    6,80 
 
Eierlikör & Vanille  
1 Kugel Vanilleeis, Sahne und Eierlikör      5,20 
 

*** 
 
Eiskaffee oder Eisschokolade 
2 Kugeln Vanilleeis & Schlagsahne      7,50 
 
„Affogato“  
1 Kugel Vanilleeis mit Espresso       4,50 
 
****************************************************************** 

 

extras: 
 

Portion Beilage Extra         4,50 
Portion Sauce extra        1,50 
To Go Box zum Mitnehmen       0,50 
 
Umbestellungen: 
Aufgrund des Mehraufwandes in der Küche, erlauben wir uns bei 
Umbestellungen 1,50 € zu berechnen. 
 
************** 
 
Spirituosen 
Destillerie Schnitzer  
 
Liköre: 
Blutorange “Chiemgaublut”,     2 cl  3,20 
Haselnuss 
Kräuterlikör “St. Georg” , Himbeere, Zirbe  
 
Edelbrände & Geiste 
Obstler       2 cl  3,50 
Marillenbrand, Williams-Birnenbrand   2 cl  4,50 
Zirbe, Blutorange, Himbeere    2 cl  4,90 
Obstbrand im Whiskyfass, Vogelbeere   2 cl  5,50 
 
 
 
 



 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

 
Biere 
Schlossbrauerei Stein  

 
Steiner Export      0,25l    3,20 
Vom Fass, vollmundig, frisch    0,50l   4,50 
 
Steiner Hell      0,50l   4,50 
Schlank, süffig, mild 
 
Steiner Pils      0,33l    3,90 
Zart gehopft, spritzig, frisch  
 
Zwickl „Heinz von Stein“    0,50l   4,60 
Unfiltriert, aromatisch, kernig 
 
Steiner Dunkel     0,50l   4,60 
Vollmundig, kräftig, malzig 

 
Weissbier Hell      0,50l   4,50 
Vom Fass, fruchtig, erfrischend 

 
Weissbier Dunkel     0,50l   4,60 
Fruchtig, aromatisch, spritzig 

 
Weißbier leicht      0,50l   4,60 
Brauerei Schwendl 
 

*** 
 

Weißbier alkoholfrei     0,50l   4,60 
Fruchtig, frisch 
 
Zwickl Alkoholfrei     0,50l   4,60 
Vollmundig, frisch 
 

*** 
 

Radler       0,25l    3,20 
Steiner Hell & Zitronenlimo     0,50l   4,60 
 
Weißbier gemischt     0,25l    3,20 
Mit Zitrone oder Cola       0,50l   4,50 

 
Goaßn Hoibe oder Mass    0,50l   6,50 
Steiner Dunkel mit Cola & Kirschlikör   1,00l  12,50 
 
 



 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

 
Alkoholfrei 
 
Adelholzener Classic    0,25l  3,60 
Prickelnd oder Still     0,75l  6,50 
 
Tafelwasser      0,50l  3,60  
Medium oder Still 
 
Holladrio       0,25l  2,60 
Hollersirup mit prickelndem Tafelwasser 0,50l  3,90 
 
Cola Mix        0,25l  3,20 

Orangenlimo, Zitronenlimo    0,50l  4,60 
 
Afri Cola  & Afri Cola ohne Zucker  0,33l  3,60 
 
Saftschorlen      0,25l  3,20 
Apfel, Johannisbeere, Orange    0,50l  4,60 
Rhababer, Maracuja 

 
 
Kaffee & Tee 
 
Tasse Kaffee Crème       3,20 
Haferl Kaffee Crème       4,20 
 
Espresso / Macchiato     2,50 /  2,70 
Espresso doppelt / Macchiato    3,80 /  4,00 
 
Kleiner Cappuccino       3,60 
Großer Cappuccino       4,40 
 
Latte Macchiato        4,40 
Milchkaffee         4,20 
 
Heiße Schokolade        4,40 

 
Glas Tee von eilles       3,90 
Alphüttenkräuter, Pfefferminze, Kamille 
Sommerbeeren, Earl Grey, Grüntee Asia 
 
 
 
 



 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

 
Erfrischendes mit wein 
 
Aperol Spritz 
Der Klassiker mit Orangenscheibe,  
Prosecco und einem Schuss Soda   0,33l  7,50 
 
Glas Prosecco       0,10l  4,20 
 
Hugo  
Holundersirup mit frischer Minze 
Prosecco und einem Schuss Soda   0,33l  6,90 
 
Weinschorle      1/4l  3,90 
Wein mit Soda      1/2l  7,50 
 

 
Offene Weißweine 

 
Grüner Veltliner Landwein trocken   1/8l  3,50 
Weingut Manuel Winkler, Kamptal   1/4l  6,50 
 
2025 Grauburgunder Qualitätswein trocken  1/8l  3,90 
Weingut Valckenberg, Rheinhessen   1/4l  7,60 
 
2019 Riesling Smaragd Qualitätswein trocken 1/8l  6,00 
Weingut Fischer, Wachau – Ried Kirnberg  1/4l          12,00 

 
 

Offene Roséweine 
 

2025 „Les Jamelles“ Cinsault Rosé IGP  1/8  3,90 
Domaine Delaunay, Languedoc-Roussillon  1/4  7,00 
 
 

Offene Rotweine 
 
Blauer Zweigelt Landwein trocken   1/8  3,20 
Weingut Christian Temer, Burgenland   1/4  5,90 

 
2021 Tempranillo Vino de la Tierra   1/8  3,90 
Bodegas Eguren, Spanien     1/4  6,90  
 
2023 Chianti DOCG      1/8  4,50 
Tenuta Rocca delle Macìe, Toscana   1/4  9,00 
 
 



 

Bitte beachten Sie unsere Hinweise am Kartenende. Alle Preise in Euro - 
Inklusivpreise. 

 
 

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe 
  
1 Farbstoff 
2 Konservierungsmittel 
3 Antioxidationsmittel 
4 Geschmacksverstärker 
5 taurinhaltig 
6 Süßstoff 

7 enthält eine Phenylalininquelle 
8 Phosphat 
9 Koffeinhaltig 
10 Chininhaltig 
11 Nitrit Pöckelsalz  
 
 

 
 

 
 

Kennzeichnungspflichtige Allergene 
 
a Glutenhaltiges Getreide  
b Krebstiere 
c Eier/Geflügel 
d Fisch 
e Erdnüsse + Spuren 
f Soja  
g Milch (einschließlich Laktose) 

h Schalenfrüchte 
i Sellerie 
j Senf 
k Sesamsamen 
l Schwefeldioxid und Sulfite 
m Lupine 
n Mollusken (Weichtiere) 

 
 
Seit Dezember 2014 sind wir als Restaurantbetrieb dazu verpflichtet, 
auf die Allergene hinzuweisen. 

 
 

 


